EST. % 2011
CATALINA

CASA DE COMIDAS

De la Mesa Fria

tapa plato
Ensaladilla Clasica de Gambas 4,50 €

Ceviche Rojo de Langostinos
con Chipotle y Chips de platano

Pan Cristal con Pimientos Asados
y Anchoas de Santofia 00 (und)

Ensalada de Brotes con Salmén
Soasado, Manzana & Crema de Queso

Carpaccio Vitello de Solomillo Ibérico
con Parmegiano Reggiano y Rucula

Ensalada de Calabacines y Sardina
Ahumada con Encurtidos

Steak Tartar de Vaca a cuchillo
con Patatas Fritas

Bufala de Campania con Albahaca
con Tomates Secos & Almendras

Tartar de Salmén Marinado
con Aguacates & Yuzu

Jaman lbérico de Bellota Cincojotas 5J
Coca de Pan con tomate

Frelduria

tapa plato

Patatas bravas Catalina 5,00 €
desde 2011

Rollitos Vietnamitas 3,00 €/ud.
de Bacon, Gamba & Queso

Croquetas de Scamorza y Berenjena
con Mayo de Anchoas

Croquetas de Pollo de Corral Rustido
con Chips de Yuca

Bombas Picantes de Secreto Ibérico
con Mayo de Chipotle

Pulpo Gallego “Don Bocarte”
en tempura y brandada de bacalao

Montadito de Gambas
con All i Oli de Kimchi

Gua Bao de Calamares Fritos
Pico de Gallo & Ralladura de Lima
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ik é@ 2011
CATALINA

CASA DE COMIDAS

Alma Gatalina & Gorazon del Sur

Caneldn gratinado de Pollo
de Corral Rustido

Alcachofa de Tudela Confitada
Carrillera ibérica y parmentier de Patata

Huevo Estrellado con Butifarra
Boletus y trufa

Rissoto de Setas y Calabacin
con Parmegiano Reggiano

Arroz al carbon de Burrata
con Verduritas (min. 2 pers / pvp x pers)

Lomo de Bacalao gratinado
con All i Oli & Tomates Confitados

Atuin Rojo “Petacachico” soasado
con Wok de fideos Udon

Raviolis crujientes de Rabo de Toro
deshuesado

Pollo de Corral al Curry Rojo
con Hummus y Arroz Salteado

Cheese Burger de Vaca con Idiazabal
en Pan Brioche

Tacos Mex de Secreto Ibérico
Laqueado, salsa Hoisin

Solomillo ibérico trinchado
Patatas, Shitake & Queso de Oveja

Solomillo de Vaca a la parrilla
con Salsa “Café de Paris”

Lomo Bajo de Vaca Mayor
a la Parrilla con Patatas

IVA incluido.

El pescado servido en este establecimiento para su consumo ha sido sometido a un proceso de
congelacién previa igual o inferior a -20°C al menos durante 24 hrs, en cumplimiento del R.D.
1420/2006 de 1 de diciembre sobre la prevencién de la parasitosis por Anisakis en productos de pesca.

Miembros de:
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Slow Food
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EST. @2? 2011
CATALINA

CASA DE COMIDAS

De la Mesa Fria

tapa plate

Potatoes Russian Salad with 4,50 €
Tuna & Prawns

Red Prawn Ceviche
With Chipotle and Banana Crisps

Cristal Bread with Roasted Peppers
and Anchovies (und)

Salad Shoots with Salmon
Appel and fresh Cream Cheese

Iberian Veal Carpaccio
With Parmesan and Rocket

Courgette and Smoked Sardine Salad
With Pickles

Beef Steak Tartar
With Fries

Buffalo Mozzarella
With Sun Tomatoes and Fresh Basil

Salmon Tartar
With Avocado and Yuzu

Iberian Ham Cincojotas 5J

Frelduria

tapa plate

Catalina Spicy Fried Potatoes 5,00 €
Since 2011

Vietnamese Spring Rolls 3,00 €/ud.
Of Bacon Prawn & Cheese

Scamorza Cheese and Aubergine Croquettes
With Anchovy Mayo

Roasted Chiken Croquettes
With Yuca Crisps

Spicy Bombs Stuffed with Iberico Pork 7,00 €
With Chipotle Mayo

Galician Octopus Tempura
With Mash Potato

Prawn Gua Bao
With alioli of Kimchi

Gua Bao with Fried Calamari
Salsa & Lime Zest
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CATALINA

CASA DE COMIDAS

Alma Gatalina & Gorazon del Sur

tapa plato

Free range Chicken Canaloni 12,00 €
Gratin with Cheese

Tudela Atichoke 16,00 €
With Oxtail

Butifarra Sausage fried Egg
With potatoes & Truffle

Courgette & Mushroom Rissoto
with Parmegiano Reggiano

Burrata cheese Rice
With vegetables (min 2 pers / pvp x pers)

Cod Loin Gratin
With Confit Tomatoes & Alioli

Tuna Tataki
With Stir Fry Vegetables & Japanese Onions

Oxtail Raviloi with Mushrooms
With Catalan mash potato

Red Chicken Curry
With Rice and Hummus

Cheese Beef Burger
A Brioche Bun

Glazed Iberia Pork Tacos
With Mustard

Slices of pork Loin
With Potatoes and Shitake Mushrooms & Goat’s Cheese

Beef Tenderloin
With “ Café Paris” Sauce and Potatoes

Grilled Aged Sirloin Steak
With Potatoes

IVA incluido.

El pescado servido en este establecimiento para su consumo ha sido sometido a un proceso de
congelacién previa igual o inferior a -20°C al menos durante 24 hrs, en cumplimiento del R.D.
1420/2006 de 1 de diciembre sobre la prevencién de la parasitosis por Anisakis en productos de pesca.

Miembros de:
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